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Ballarini 1889
Voiello 1879
Riso Gallo 1856
La Cucina ltaliana 1929
Ferrero 1946
Mutti 1899:

insieme offrono i 638 anni dellaloro esperienza per un prodotto che racconta unaimportante storia
per lacucina e lamette nelle mani di tutti, affinché tutti ne siano protagonisti.
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strumenti
pentole Ballarini e altri utili strumenti di cottura
Ingredient
prodotti di qualitadelle migliori marche italiane
sapere

ricette, informazioni, trucchi, storie di prodotti e tradizioni.

iLoveCooking é unagrandeideaBdlarini dedicataachi cercastimoli, conoscenze e suggestioni per cucinare
con passione. Unalineadi set gastronomici atema, racchius in prestigiose scatole regal o, redlizzati con
la collaborazione delle piu importanti aziende, dellatradizione culinariaitaliana.
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Buon Natale,
risotto per tutti?
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1 casseruolain aluminio antiaderente,
1 riso Carnaroli Riso Gallo,

1 riso Arborio Riso Gallo,

1 edizione “i Love Cooking Risotto”
in collaborazione con la Cucina
[talianag,

1 canovaccio “i Love Cooking”,

1 cucchiaio per riso in legno naturale,

344 anni di passione
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iLoveCookingPasta

1 saltapasta Ballarini in alluminio antiaderente,

1l edizione*® i LoveCookingPasta”
in collaborazione con La Cucina Italiana,

1 confezione di trenette Voiello,
1 confezione di paccheri Voiello,
1 confezione di spaghetti Voiello,

1 confezione di rigatoni napoletani Voiello

321 anni di passione
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iLoveCooking Crépes

1 crépiére Ballarini in alluminio antiaderente,
1 vaso da 750 g di Nutella®,

1 spalma crema,

1 stendi-crépe,

1 libro/ricettario La Cucina ltaliana

254 anni di passione
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Buon compleanno...
a quando la prossima cena?




cara mamma, ti vogliamo tanto bene,

elapizza chefal te

la pi

buona dael mondo







iLoveCookingP1zza

1 stampo / tegliaaformadi cuore Balarini in allumnio antiaderente

1 confezione di origano
1 tubetto di doppio concentrato Mutti
2 confezioni di polpadi pomodoro Mutti

1 libro/ricettario La Cucina ltaliana

301 anni di passione
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1LoveCooking Pizza
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Buon compleanno...
a quando la prossima cena?
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1 casseruola in alluminio antiaderente fl xx
cm

1 confezione di riso Carnaroli da 1 Kg

1 confezione di Arborio da 1 Kg

1 canovaccio [l Love Cooking[]

1 cucchiaio per riso in legno naturale

1 tazza dosariso in porcellana bianca

1 libro/ricettario

LacasseuolaBallarini & stata concepita per ottimizzare
le lavorazioni dei risotti in cucina.

La dimensione consente la preparazione di un risotto
fino ad un massimo di 6-8 porzioni. Il diametro generoso
ei bordi alti facilitano le operazioni di rimescolatura.
L’ aluminio impiegato nella costruzione del vaso, rivestito
da ottimo material e antiaderente, permette una rosolatura
uniforme dei soffritti e una perfettatostatura dei chicchi
di riso nellefasi iniziali dellalavorazione.

[I' manico a sezione ovale offre una presa comoda, salda
esicura; lasuaformatubolare aperta non trattiene liquidi
duranteil lavaggio el’ asciugatura disperde piti facilmente
il calore.

Il coperchio e indispensabile per la mantecatura finale
elapausadi riposo primadi portarlo in tavola.

iLoveCooking

1 saltapasta Ballarini in alluminio antiader ente fl xx
cm

1 confezione di paccheri da 500 g

1 confezione di spaghetti da 500 g

1 prendispaghetti

1 libro/ricettario

|| saltapasta & uno strumento che serve per lapreparazione
dei condimenti e per la successivalavorazione finale
dellapastaprimade serviziointavola Laformariunisce
quindi le caratteristiche di una casseruola piccola che
usualmente serve per farei sughi, con quelle di una
padella grande che si utilizza par incorporare i sughi
nellapasta. Rispetto ad una padelladello stesso diametro,
il saltapasta ha un fondo piu piccolo che consente di
soffriggeregli ingredienti dei sughi in modo piu efficace,
usando meno olio in uno spazio piu ristretto. | bordi alti
elaloro ampia curvaturafacilitano le operazioni di
rimescolatura con strumenti da cucina o con
manipolazioni a salto. Le caratteristiche del rivestimento
antiaderente e la sua proverbiae qualita rendono facili
le operazioni piu difficili e soprattutto consentono una
drasticariduzione dell’ uso dei grass nella preparazione.




1LoveCooking Crépes

1 crépiere Ballarini in alluminio antiaderente
1 vaso da 750 g di Nutella®

1 spalma crema

1 stendi-crépe

1 libro/ricettario

La crépiere Ballarinié una particolare padelladai bordi
molto bassi, realizzatain alluminio puro per lamigliore
distribuzione del calore, che e di fondamentale
importanza per una buona riuscita delle crépes. I
rivestimento aderente di alta qualita completa questo
aspetto consentendo un facilissimo distacco della crépe
dallacrépiere. | bordi bassi sono sufficienti per garantire
il contenimento della pastellache al’inizio della
lavorazione e liquida. Allo stesso tempo il profilo curvo
e sfuggente del bordo non ostacolal’ operazione di
distacco della crépe e il successivo ribaltamento per la
cottura completa dei due lati.

iLoveCookingP1zza

1 stampo / tegliaaformadi cuore Balarini in
allumnio antiaderente 35 x 40 cm

1 confezione di origano da 25 g

1 tubetto di doppio concentrato

2 confezioni di polpadi pomodoro
1libro/ricettario

Lo strumento Ballarini per la cotturadellapizza, aforma
di cuore, edlo stesso tempo teglia e stampo. Teglia per
il bordo basso e la sua ampia superficie, stampo per la
sua forma che modellail contenuto. La suaforma
innovativa e originale nasce da uno studio attentissimo
delle geometrie, per sfruttare al massimo lo spazio del
forno e garantire praticitanell’ estrarre eriporre lateglia
nel forno. 11 bordo basso consente un’ estrazione molto
agevole della pizza dopo la cottura. 1l suo rivestimento
antiaderente

accoglieinmodo idedle I’ impasto della pizzaeimpedisce
che s attacchi a fondo: non € quindi necessario ungere
lateglia Sul retro dello stampo sono riportate leistruzioni
per preparare I’ impasto della pizza spiegate per immagini,
per una comprensione piu universale e semplice.
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Ballarini Paolo & Figli SpA

Via Risorgimento, 3

46017 Rivarolo Mantovano (MN)

tel. +39 0376 9901 . www.ballarini.it
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